INFORMACION PRACTICA

BOLSA DE TRABAJO  EI IQS pone a disposicion de las empresas y de los alumnos un
servicio de Bolsa de Trabajo que gestiona y canaliza las ofertas de empleo.

PROCESO DE INSCRIPCION  Los interesados en cursar el programa deberan:

Rellenar el formulario que se encuentra en la pagina web www.igs.edu, o solicitarlo a la
Secretaria de Cursos de Postgrado y enviarlo por correo, fax o e-mail.

Adjuntar un Curriculum Vitae.

La Comision de Admision estudiara la documentacién y comunicara su resolucion mediante
una carta personalizada donde se indican los tramites necesarios para formalizar la matricula.
Si se considera necesario se convocara al candidato a una entrevista personal.

MATRICULA  La matricula puede realizarse a partir del momento en que se reciba la
confirmacion de la admision presentando la documentacion que se solicite.

El importe de la matricula incluye las clases lectivas, el material docente y los desplazamientos
a las visitas programadas.

FORMA DE PAGO  Una vez recibida la carta de admision, para la reserva de plaza se
abonara el 20% del total de la matricula. El resto del importe se hara efectivo antes del
inicio del curso.

El IQS proporciona informacion de entidades financieras que facilitan créditos en condiciones
muy favorables.

Los miembros de la Fundacién Patronato 1QS, Asociacion de Quimicos e Ingenieros del 1QS
y Asociacion de Graduados de la Facultat d’Economia IQS tienen una bonificacion del 10%.
La anulacién de la matricula por causa justificada y antes del inicio del curso, comportara
la devolucion integra del importe abonado.

El periodo de matricula se cerrara una vez alcanzado el nimero méximo de alumnos.

DURACION El Méster tiene una duracion de 465 horas lectivas, de octubre a junio.

HORARIO De lunes a viernes de 18:30 a 21:30 horas. Los médulos de Laboratorio/Practicas
en Empresa y el de Proyecto se realizaran en otros horarios.

NUMERO DE PLAZAS  Es limitado y seran asignadas por la Comisién de Admision segin
el perfil profesional de los candidatos y por riguroso orden de solicitud.
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PARA MAS INFORMACION
O CONCERTAR UNA ENTREVISTA DIRIGIRSE A:

Coordinadora del Master: Dra. Montserrat Agut
e-mail: magut@iqgs.edu

VR-EQUIPO

Coordinadora de Cursos de Postgrado: Dra. Mercé Manresa
e-mail: mmann@iqgs.edu
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MASTER EN QUIMICA E INGENIERIA ALIMENTARIA

El Sector Alimentario ha adquirido
en estos Uultimos afios una

importancia econdmica singular
en todo el Estado Espafiol. En este
sentido, algunas de las empresas
catalanas de maéas volumen o
mas internacionalizadas, asi
como importantes filiales de

Dra. Montserrat Agut multinacionales establecidas en
Catalufa pertenecen al sector de la Alimentacion. El
desarrollo constante de nuevas tecnologias exige cada vez
mas a las industrias la incorporacion de personal altamente
cualificado capaz de asumir las innovaciones que tengan
lugar.

Consciente de esta realidad y con el objetivo de dar respuesta
a la industria, el IQS imparte desde el curso 1999/2000 el
Master en Quimica e Ingenieria Alimentaria fruto de
la experiencia obtenida a lo largo de los 13 afios del Méster
en Quimica Agroalimentaria y de los cursos monograficos
que, desde los afios setenta, ofrece el IQS. A partir del curso
2004/2005, el Master engloba dos Diplomas de
Postgrado, que pueden cursarse independientemente.

El Méster en Quimica e Ingenieria Alimentaria responde a
las necesidades de formacién de profesionales para las
empresas industriales y de servicios del sector, en el que se

incluyen tanto las empresas que elaboran alimentos y
bebidas como otras industrias y servicios afines.




MASTER EN QUIMICA E INGENIERIA ALIMENTARIA

UN MASTER QUE SE ADAPTA A CADA NECESIDAD

El Méaster en Quimica e Ingenieria Alimentaria no es un master mas. Es un programa de formacion muy flexible,
gue proporciona un muy alto grado de especializacion y se ajusta a las necesidades empresariales. Un master
disefiado modularmente, capaz de ajustarse a cada necesidad. Asi:

Posibilidad A  Cursar el programa completo.

Posibilidad B Cursar sélo el Diploma en Tecnologia y Gestidn en la Industria Alimentaria. 2 médulos.
240 horas lectivas.

Posibilidad C  Cursar solo el Diploma en Ciencia y Andlisis en la Industria Alimentaria. 2 médulos.
225 horas lectivas.

Diploma en Ciencia y Andlisis en la industria alimentaria La innovacion constante en la gama de productos
gue se elaboran en la industria alimentaria, junto a la creciente preocupacion por garantizar la seguridad de los
alimentos, obliga a los profesionales del sector a recibir una formacion que los capacite para superar los nuevos
retos que se le planteen. En este entorno, las empresas industriales y de servicios del sector alimentario necesitan
disponer de personal especializado que posea conocimientos solidos sobre las bases fundamentales de la
bromatologia y de las técnicas analiticas. De esta forma, la industria puede asegurar que sus productos cumplen
el objetivo por el cual han sido disefiados y las especificaciones que se les exige a cada uno de ellos.

Diploma en Tecnologia y Gestion en la industria alimentaria El Sector Alimentario es uno de los sectores
econdmicos mas dindmicos e innovadores de nuestro pais. Para afrontar las exigencias del mercado, las empresas
se ven obligadas a incorporar nuevas tecnologias constantemente. En este sentido, la industria necesita personal
con conocimientos tecnoldgicos solidos, capaces de incorporar los cambios que sucedan. Al mismo tiempo, es
fundamental que las empresas del siglo XXI dispongan de profesionales con conocimientos de gestién que les
permitan ser competitivas en un mercado global.

MASTER EN QUIMICA E INGENIERIA ALIMENTARIA

DIPLOMA EN + DIPLOMA EN +

CIENCIA Y ANALISIS TECNOLOGIA Y GESTION PROYECTO =+ PRACTICAS

* de laboratorio / en empresa

DIRIGIDO A

L Profesionales del Sector Alimentario que deseen actualizar y consolidar
conocimientos.

Titulados Universitarios de Ciencias Experimentales que quieran orientar
su profesion hacia el Sector Alimentario.

OBJETIVO

L Formar profesionales con conocimientos cientificos, técnicos y de gestion
empresarial, capaces de asumir los progresos tecnoldgicos y las innovaciones
que se vayan sucediendo en el Sector Alimentario.

ESTRUCTURA

L El Plan de Estudios del Master se estructura en:
Dos Diplomas que pueden cursarse independientemente
- Diploma en Ciencia y Andlisis en la industria alimentaria
(Médulo A + Médulo C)
- Diploma en Tecnologia y Gestion en la industria alimentaria
(Médulo T + Médulo G)
Préacticas en empresa/laboratorio (Modulo L)
Los alumnos que no trabajen, deberan realizar una estancia minima de

tres meses en una empresa del sector seleccionada por el IQS y/o superar
las précticas en laboratorio.

Proyecto (Médulo P)

Al final de los estudios cada alumno debera redactar y defender ante
un tribunal su Proyecto individual de Fin de Master, tutelado por un
profesor del Méster.

En el médulo se incluyen seminarios y mesas redondas con profesionales
del Sector, que trataran temas de actualidad relacionados con los estudios.

TITULACION

L La Universidad Ramon Llull concederd el titulo de:

Master en Quimica e Ingenieria Alimentaria a los alumnos que superen
los 6 médulos A, C, T, G, Ly P.

Diploma en Ciencia y Analisis en la industria alimentaria a los alumnos
que superen los médulos Ay C.

Diploma en Tecnologia y Gestion en la industria alimentaria a los
alumnos que superen los médulos Ty G.

El IQS entregara un certificado de Curso de Postgrado a los alumnos que
cursen médulos tedricos monograficos.

PROFESORADO

L El cuadro de profesores seleccionado por el IQS (URL) combina dos aspectos
que considera imprescindibles para cumplir el objetivo tratado:

Una sélida preparacién pedagdgica.

Experiencia profesional en empresas del sector.

DIPLOMA EN CIENCIA Y ANALISIS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

DIPLOMA EN TECNOLOGIA Y GESTION EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

DIRIGIDO A

Profesionales del Sector Alimentario que deseen ampliar, actualizar y/o
consolidar conocimientos.

Titulados Universitarios de Ciencias Experimentales que quieran orientar
su profesion hacia el Sector Alimentario, incidiendo en el area del control
analitico de los productos elaborados.

OBJETIVO

L Al finalizar los estudios, los profesionales seran capaces de:
Asumir los progresos tecnoldgicos y las innovaciones que se vayan sucediendo
en el area de anélisis.

ESTRUCTURA

L El Plan de Estudios del Diploma se estructura en dos modulos que se
imparten durante el primer cuatrimestre del curso académico.

Cada dia se dicta una Unica asignatura. La ensefianza de las diferentes
materias se apoya en casos practicos y visitas a empresas.

TITULACION

L La Universidad Ramon Llull concedera el titulo de Diploma en Ciencia y
Andlisis en la industria alimentaria a los alumnos que hayan cursado
y aprobado los dos mddulos que engloban los estudios.

El IQS entregara un certificado de Curso de Postgrado a los alumnos que
cursen un unico moédulo.

INICIO Y DURACION

k 225 horas de octubre a febrero

HORARIO

k De lunes a viernes de 18:30 a 21:30 horas.
PROGRAMA

MODULO ¢ = Ciencia Aplicada

1ler Cuatrimestre Productos alimenticios
Lunes, miércoles Nutricion y dietética
y jueves Seguridad Alimentaria y Sistema APPCC
(135 horas) Fisica de los alimentos

MODULO A mmm Analisis Aplicado

1° Cuatrimestre Gestion de laboratorios y Cualimetria
Martes y viernes Anélisis de los alimentos
(90 horas) Test sensorial

DIRIGIDO A

Profesionales del Sector Alimentario que deseen actualizar y consolidar
conocimientos

Titulados Universitarios de Ciencias Experimentales que quieran orientar
su profesion hacia el Sector Alimentario

OBJETIVO

L Formar profesionales con conocimientos técnicos y de gestion empresarial,
capaces de asumir los progresos tecnolégicos y las innovaciones que se
vayan sucediendo en el Sector Alimentario.

ESTRUCTURA

L El Plan de Estudios del Diploma se estructura en dos mddulos que se
imparten durante el segundo cuatrimestre del curso académico.

Cada dia se dicta una Unica asignatura. La ensefianza de las diferentes
materias se apoya en casos practicos y visitas a empresas.

TITULACION

L La Universidad Ramon Llull concedera el titulo de Diploma en Tecnologia
y Gestién en la industria alimentaria a los alumnos que hayan cursado
y aprobado los dos médulos que engloban los estudios.

El IQS entregara un certificado de Curso de Postgrado a los alumnos que
cursen un Unico moédulo.

INICIO Y DURACION

240 horas de febrero a junio

HORARIO
k De lunes a viernes de 18:30 a 21:30 horas.

PROGRAMA

MODULO T = Tecnologia Alimentaria

2° Cuatrimestre Fisica de los alimentos
Lunes y jueves Procesos biotecnol6gicos
(105 horas) Tecnologia alimentaria

Envase, Envasado y Procesos de Acondicionamiento

MODULO G mmm Gestidn Alimentaria

2° Cuatrimestre Legislacion y documentacion
Martes, miércoles Gestion de la seguridad, calidad y medio ambiente
y viernes Nuevos productos: del disefio al lanzamiento
(135 horas) Aptitudes personales

Economia de la empresa




